


Café filtre à volonté avec repas		  3.50

Americano		  4.00

Espresso		  3.50

Double Espresso		  4.00

Espresso ConPanna		  4.25

Espresso Macchiato		  4.25

Cortado		  5.50

Cappuccino		   5.75

Café viennois		  6.50

Thé et tisane		  3.75

Thé London fog		  5.00

* Extra dose d’espresso  +1.

Café filtre à volonté avec repas		  3.50

Americano		  4.50

Espresso		  3.75

Double Espresso		  4.50

Espresso Macchiato		  4.50

Cortado		  5.75

Cappuccino		   6.00

Café viennois		  6.75

Thé et tisane		  4.00

Thé London fog		  5.25

* Extra dose d’espresso  +1.

RF



Flat white	 tasse  5.75	 bol  7.50

Café latté	 tasse  5.00	 bol  6.75

Café latté caramel	 tasse  5.75	 bol  7.50

Café latté pain d’épices	 tasse  5.75	 bol  7.50

Café latté vanille française	 tasse  5.75	 bol  7.50

Café moka	 tasse  5.50	 bol  7.25

Mokaccino	 tasse  6.50	 bol  8.25

Chocolat chaud	 tasse  4.50	 bol  6.00

Chaï latté	 tasse  5.00	 bol  6.75

Dirty chaï latté	 tasse  5.75	 bol  7.50

Matcha latté	 tasse  5.50	 bol  7.25

RF



MOKA glacé
- 8.00 -

CHAI LATTÉ glacé
- 7.50 -

MOKACCINO glacé
- 9.00 -

DIRTY CHAI glacé
- 8.50 -

MATCHA glacé
- 7.75 -

LES GLACÉS       16 oz

ALCOOLISÉS  +5.

AMERICANO
glacé

- 4.50 -

LATTÉ glacé
(avec ou sans sucre)

LATTÉ VANILLE glacé
LATTÉ CARAMEL glacé

- 8.00 -

CAPPUCCINO
glacé

- 8.75 -

RF



CAFÉ MOKA frappé
- 8.50 -

MATCHA frappé
- 8.50 -

CAFÉ CARAMEL frappé
- 8.50 -

CHAI frappé
- 8.25 -

CAPPUCCINO frappé
- 8.25 -

DIRTY CHAI frappé
- 9.00 -

LES FRAPPÉS       16 oz

ALCOOLISÉS  +5.

RF
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CAFÉ DULCE DE LECHE
Café caramel frappé

Crème fouettée
Gaufre belge

LE
S 

G
LA

CÉ
SCAFÉ BROWNIES

Cappuccino frappé
Crème fouettée

Copeaux chocolat noir
Brownies

LES FLYÉS      20 oz      12.00

CAFÉ COOKIE
Café moka frappé

Crème fouettée
Copeaux chocolat noir

Gros biscuit
brisures de chocolat



CARTE DES VINS

VINS au VERRE

BLANC
Pinot grigio, Bolla, Vénétie, Italie		  12.
frais, léger et délicat

Chardonnay Max Reserva, Errazuriz, Chili		  13.
aromatique, rond et boisé

Côte-du-Rhône Belleruche, Chapoutier, Rhône, France		  13.
floral, vif et souple

ROUGE

Pinot noir Pure Coastal, Casella Wines, Australie		  13.
fruité, frais et généreux 

Cabernet sauvignon Max Reserva, Errazuriz, Chili		  14.
aromatique, charnu et boisé 

Valpolicella Ripasso, Bolla, Vénétie, Italie		  16.
aromatique, frais et souple

ROSÉ
Fronton, Ch. Bellevue la Forêt, Sud-Ouest, France		  12.
fruité, frais et souple

RF
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ITALIE
Cabernet Sauvignon Bellaretta, Cantina Tollo, Abbruzes *		  49.

Erta & China, Renzo Masi, Toscane		  59.

Valpolicella Ripasso, Bolla, Vénétie, Italie		  64.

FRANCE
Pinot noir, Paquet Montagnac, Bourgogne		  59.

Bordeaux Supérieur La Tuilerie du Puy, Bordeaux *		  69.

AUTRES PAYS
Tempranillo Vega Sindoa, Navarre, Espagne		  49.

Pinot noir Pure Coastal, Casella Wines, Australie		  52.

Cabernet sauvignon Max Reserva, Errazuriz, Chili		  56.

El Camino, Nekeas, Navarre, Espagne		  60.

Malbec Ique organico, Enrique Foster, Argentine *		  60.

ROUGE

* Biologique, Biodynamique, Développement Durable

RF



ITALIE

Pinot Grigio Bolla, Vénétie, Italie	 48.

Vermentino Massovivo, Frescobaldi, Toscane, Italie	 60.

Pinot Grigio, Villa Castello, Abruzzes, Italie	 59.

FRANCE

Côte-du-Rhône Belleruche, Chapoutier, Rhône, France	 52.

Chablis, Clotilde Davenne, Bourgogne, France *	 99.

AUTRES PAYS

Chardonnay, Errazuriz Max Reserva, Chili	 52. 

Fronton, Ch. Bellevue la Forêt, Sud-Ouest, France	 48.

BLANC

ROSÉ

Sieur d’Arques Première Bulle Brut,	 verre  8.	 48.
Blanquette de Limoux, France

Veuve Clicquot Ponsardin Brut		  160.

CHAMPAGNES & VINS MOUSSEUX

* Biologique, Biodynamique, Développement Durable

RF



LES RAFRAICHISSANTS

THÉ GLACÉ
- 6.75 -

LIMONADE
- 6.75 -

aromatisée + 1.00

MILKSHAKE AUX FRAISES - 8.25

MILKSHAKE AUX PETITS FRUITS - 8.25

SODA À L’ITALIENNE
Framboise, Pêche, Bleuet,

Fruit de la Passion
- 5.75 -

RF

DAIQUIRI AUX FRAISES - 7.50

PIÑA COLADA - 7.50 



RF

Corona    Lager blonde    330 ml    4.6 %            9.00

SPÉCIAL   |   Seau de 5 Corona   |   36.00

BIÈRES EN FÛT

1664 BLANC
Bière blanche fraiche et fruitée révélant des arômes subtils 
d’agrumes, de citron et de coriande. Elle incarne l’élégance 
et le goût à la française.
Ale blanche  /  5.0 %

20oz   9.50	 Pichet   26.00

SAPPORO
Une pilsner de qualité avec un goût léger, une acidité
rafraichissante avec une grande effervescence et une finale
légèrement amère et sèche.
Pilsner blonde  /  5.0 %

12oz   7.75	 20oz   10.00	 Pichet   27.00



B
IÈ

R
ES

  •
  M

AR
TI

N
IS

  •
  C

O
CK

TA
IL

S 
 •

  S
PR

IT
ZS

  •
  G

IN
S

RF

ROUSSE DU MONT-SAINT-CARAMEL
En bouche, la texture est souple et ronde. Les saveurs de 
caramel, de biscuit et de toffee dominent, soutenues par
une légère amertume et une subtile note grillée en finale.
Ale Rousse /  5.0 %

20oz   9.50	 Pichet   26.00

NEIPA DE TROPIQUES-SUR-LE-LAC
Saveur de fruits tropicaux (ananas, mangue), d’agrumes
(orange, pamplemousse rose et lime) et de pêche mure.
Amertume en bouche bien sentie et courte. Légère impression 
résineuse et belle nale sèche, nette et … juteuse. Texture
surprenante de jus fraichement pressé.
New England IPA  /  6.0 %

20oz   9.50	 Pichet   26.00

BIÈRES EN FÛT



RF

Carlsberg 0%	 Lager blonde	 330 ml	 0 %	 6.00

Corona 0% 	 Lager blonde	 330 ml	 0 %	 7.00

Sapporo 0% 	 Lager blonde	 355 ml	 0 %	 7.00

Amaretto sour		  7.00

Spritz		  7.00

BIÈRES SANS ALCOOL



RF

GINS 9.00 Produits du Québec

	 CHERRY RIVER - Petits fruits et basilic      Magog

	 PASTILLE DE GOÛT   Fruité
 Frais et fruité aux notes de petits fruits et d’une touche herbacée de basilic

	 ROMEO’S GIN      Montréal

	 PASTILLE DE GOÛT   Herbacé et végétal
Signature aromatique unique: genièvre, concombre, aneth, lavande, amande et citron.

	 3 LACS - Pamplemousse et Romarin      Salaberry-de-Valleyfield

	 PASTILLE DE GOÛT   Agrumes
Élaboré avec de juteux quartiers de pamplemousse et des branches de romarin frais.

	 UNGAVA      Cantons de l’est

	 PASTILLE DE GOÛT   Forestier et boréal
Gin nordique aux notes de baies, de genévrier et d’herbes boréales,
reconnu pour sa couleur jaune naturelle.

TANQUERAY      Royaume-Uni

PASTILLE DE GOÛT   Genièvre
Un caractère classique dominé par des arômes de genièvre, d’agrumes et de coriandre.

BROCKMAN’S      Royaume-Uni

PASTILLE DE GOÛT   Fruité
D’intenses parfums de fruits noirs, de réglisse et d’écorces d’orange et de citron.

HENDRICK’S      Royaume-Uni

PASTILLE DE GOÛT   Floral
Gin écossais raffiné aux notes de concombre et de rose, avec une finale florale et fraîche.
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COCKTAILS *option sans alcool  7.

BLOODY CESAR  vodka, clamato, sel de céleri *

PALOMA  téquila, jus de pamplemousse rose, soda

AMARETTO SOUR  amaretto, jus de lime

MOSCOW MULE  bière au gingembre, vodka, jus de lime

SPICY MARGARITA  Téquila, liqueur d’orange, jus de lime, touche épicée

MOJITOS  rhum, menthe, sucre de canne, lime, soda *

MOJITOS FRAMBOISE rhum, framboises, menthe, sucre de canne, lime, soda *

APEROL SPRITZ  Apérol, mousseux, soda

SPRITZ PAMPLEMOUSSE  Apérol, jus de pamplemousse rose, mousseux, soda

PINA COLADA  rhum, jus d’ananas, coco

DAIQUIRI AUX FRAISES  rhum, purée de fraises

VODKA LIMONADE  limonade maison, citron et lime pressés, sucre, vodka

VODKA THÉ GLACÉ  thé glacé, citron pressé, vodka

12.00
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COSMOPOLITAIN  triple sec, vodka, jus de canneberge

DRY MARTINI  gin ou vodka, vermouth blanc

LITCHITINI  vodka, liqueur de litchi, jus de canneberge

ESPRESSO MARTINI CLASSIQUE
vodka, Tia Maria, espresso refroidi

BLUE MARTINI
Vodka, curacao bleu, jus de lime

MATCHA MARTINI
Galliano, vodka, crème, matcha

MARTINIS 12.00



JC

Canadian Club, whisky, Canada	 9.

Jameson, whiskey, Irlande	 9.

Glenfiddich, 12 ans, Highland single malt, Écosse	 14.

SCOTCH & WHISKY

Cognac V.S.O.P., Rémy Martin, France	 9.

Cognac X.O., Hennessy, France	 25.

BRANDY & COGNAC

BRÉSILIEN  grand marnier, tia maria, brandy

DU BOSS  bailey’s, kahlua

ESPAGNOL  brandy, tia maria

KGB  kahlua, grand marnier, bailey’s

TAB  tia maria, amaretto, bailey’s

IRLANDAIS  jameson, irish mist, tia maria

CAFÉS ALCOOLISÉS     12.00


